Utdanningsval 18 og 19 mars 2024

Vi ynskjer velkommen til hospitering pa Restaurant og matfag.
Vi vil preve & gjere vart beste for at de skal fa eit innblikk i
korleis det er 4 ta denne studieretninga.

Kompetansemal vi skal jobbe ut fri desse dagane er:
Elevane skal
e Lage til enkle produkt og méltid
o Kunne praktisere god produksjonshygiene, godt reinhald og personleg
hygiene
o Fékjennskap til bransjane innanfor restaurant og matfaga

Pikledning og hygiene: Strikk til har. Elevane mé folge vanlig kjekkenhygiene prinsipp.

Nér du er innom Restaurant og matfag vil du fi vere med pé ulike stasjonar.
Dette er:

Stasjon 1: Bakeri Profiteres fylt med vaniljekrem

Stasjon 2: Modellering Paskehare. Spreytepose og spreyte sjokolade.
Stasjon 3: Smoothie

Stasjon 4: Minipizza
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